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Az ERTEKELES

Konyha: magyar, nemzetkozi
izekkel fliszerezve.

Hangulat: Bar a vérosban tébb
»kakasos” nevii étterem is tal4lha-
to, a XIII. keriiletit kellemes, csa-
ladias, nyugodt hangulata kiemeli
a tobbi koziil. A vendéglé egykor
Deli Séndor képzémiivészé volt,
és ma is gyakorta rendeznek itt
kidllitdsokat kortars festék miivei-
bél, amelyeket — redlis 4ron - meg
is lehet vésdrolni. Ahhoz képest,
hogy az étterem elég tavol esik a
belvarostol, meglepben sok kiil-
foldi fordul meg itt.

Kivel menjiink? Hosszira
nydld iizleti ebédek idedlis hely-
szine, az egymastdl kellemes

tavolsdgra 1évé asztaloknal nyu-
godt kériilmények kozott targyal-
hatunk partneriinkkel. Hétvégi
csalddi ebédhez is idedlis helyszin.

Amit valasztottunk: A levesek
koziil a szarvashusleves mozgat-
ta meg leginkdbb a fantdzidmat,
és az izek pazar elegyében nem is
csalédtam: a rengeteg zoldség és
a zamatos tarkony kivalé izt adott
ennek a fogasnak - bar tgy tal4l-
tam, hogy kicsit sok benne a bur-
gonya. Asztaltdirsam mandulds
csirkelevest kanalazott, és nagyon
elégedett volt a vélasztisdval: a
fenségesen krémes leves aromdi-
nak tokéletes kiegészitsje volt a
tort mandula.

A féételnek vélasztott tarko-
nyos bardnysiilt éppen annyi ideig
tartézkodhatott a siit6ben, mint
ahogy én szeretem, a petrezsely-
mes burgonya pedig j6 péld4ja volt
annak, hogyan lehet izgalmasan
elkésziteni egy jellegzetes magyar
koretet. Ugy tiint, vendégemnek is
{nyére van a bélszin, amely ficdn-
csikok kiséretében sotét, vadétel-
hez ill6 erdei gyiimolcsos szdsszal
érkezett — s6t, egy kevés csokold-
dét is adtak hozz4.

Mivel mindketten kiadés fog-
sokat tudhattunk magunk mogétt,
desszertnek  fagylaltot vélasz-

tottunk, ami igen jolesett ezen a
forré nyéri déluténon.

Borlap: Az étterem nagy hang-
sulyt fektet a borokra, az étlapon
minden fogdshoz ajanlanak meg-
felel6 nedt. Sajnos, én vezettem,
igy csak tdrsam élvezhette a Nya-

FODOR PETER

kas Pincészet Budai Irsai Olivérjét.
Egy ilyen min8ségli bornal 1800
forint egy palackért nagyon is j6
drnak mondhat. A *96-0s évjara-
ti cuvée mdr kevésbé izlett part-
neremnek, pedig elismert borész,
Vesztergombi Ferenc pincészeté-
bél szérmazott.

Az ERTEKELG

Juhdsz Istvant méjus elején a
Grepton Rt. vezérigazgatéjiva
nevezték ki — négy évvel azutan,
hogy mint értékesitési igazga-
to csatlakozott az informatikai
céghez. Mostandban azon tori
a fejét, hogy a véllalat miként
béviilhetne tovabb.

Karrierjét a Rolitron Rt.-nél
kezdte, amely késébb egyesiilt
az Optotransszal, és megalakult
a tézsdén is jegyzett Synergon
Informatika Rt., ahol Juhisz
igazgatdtandcsi tag lett.

Juhdsz a Budapesti Miiszaki
Egyetemvillamosmérnokikaran
végzett. Ehhez késébb az angliai
Brunel Egyetemen szerzett {izle-
ti képesitést, majd pedig MBA
fokozatot a Buckinghamshire
Chilterns Féiskol4n.

Amikor épp nem az infor-

matika vildgdban meriil el,
az Uj Grepton-vezér konnyii-
buvérkodik és viz alatti felvéte-
leket készit. Ezek szimos maga-
zinban napvilagot ldttak mar, és
némelyik dijat is nyert. Juhdsz
csalddos ember, kislanya nyolc-
éves.

— Robert Smyth



